LACERBA

PER COMINCIARE

INSALATA DI PUNTARELLE

con acciughe di Sciacca

GAMBERI

croccanti in pasta kataifi, con riduzione di aceto di mele e miele

BACCALA

mantecato su crostone di polenta e chips di pane Carasau

DUO DI TARTARE

Tonno e Salmone con salsa avocado e pistacchi

MISTO GRATINATO

Gamberoni , calamari e cappasanta

MOSCARDINI

in umido “alla luciana” con crostini di pane

FIORI DI ZUCCA

ripieni di verdure in pastella su crema di burrata

BATTUTA DI MANZO

con pomodori secchi e crema di bufala alla senape

PARMIGIANA

con cuore di bufala e crema al basilico

| NOSTRI PRIMI

PACCHER|

con pescatrice, pomodorini, olive e capperi

SPAGHETTI

alla chitarra cacio e pepe con gambero rosso e lime

GNOCCHETTI

di baccala con carciofi e gamberi

RAVIOLI FATTI IN CASA

con ripieno di pesce spada con pachino , melanzane e pinoli

RISOTTO

alla milanese con cuore di burrata
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* a seconda della disponibilita del mercato alcuni prodotti potrebbero essere congelati o sottoposti a processo di abbattitura.

** |e informazioni circa le presenze di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala.




LACERBA

| NOSTRI SECONDI

FRITTURA

di calamari, gamberi e zucchine croccanti

GAMBERONI

spadellati con pomodoro pachino, cipolla rossa di Tropea e aceto balsamico

FILETTO DI TONNO

scottato in crosta di papavero con spinaci e salsa tonnata

SALMONE

con pistacchi , zucchine saltate e salsa all’arancia

TRANCIO DI BRANZINO

in crosta di mandorle con carciofi fritti

COTOLETTA

di Vitello alla milanese cotta come tradizione vuole con patate rustiche

TAGLIATA DI MANZO

Angus con olio al rosmarino e patate al forno

CONTORNI

Insalata mista, zucchine croccanti, patate al forno , verdure ripassate

BEVANDE

Acqua microfiltrata naturale o frizzante

q

Vino rosso, bianco o Prosecco al calice
Franciacorta Saten “Barone d’Erbusco” al calice

BIRRE IN BOTTIGLIA DA 33 CL

Brooklyn brewery ipa 4,6

Angelo Poretti doppio malto rossa 7.0
Angelo Poretti senza glutine 4.8

Brooklyn brewery alcohol free happy lager

COPERTO
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* a seconda della disponibilita del mercato alcuni prodotti potrebbero essere congelati o sottoposti a processo di abbattitura.
** |e informazioni circa le presenze di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala.
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